ALL. A

Chiara Cervale

Da: Paola Losito \

Inviato: venerdi 1 dicembre 2017 14:31

A: Chiara Cervale; Katiuscia Caroselli

Oggetto: I: Proposta menu 6 dicembre 2017 - Aurum - Summit "Cantiere Cultura Abruzzo"
Allegati: ACTION EVENTS SRLS 2.docx; Italian team chef srls ok.docx; prev 3.docx

Prepariamo per affidamento su spese di rappresentanza.
Grazie
paola

Da: Rocco D'Alfonso

Inviato: mercoledi 29 novembre 2017 09:36
A: Paola Losito

Oggetto: I: Proposta menu 6 dicembre 2017 - Aurum - Summit "Cantiere Cultura Abruzzo"

Buongiorno. Come da accordi telefonici invio come allegati i tre preventivi per il lunch dell'evento
"Cantiere Cultura Abruzzo" del prossimo 6 dicembre all'Aurum di Pescara, organizzato dal consigliere
regionale Luciano Monticelli e dall'Ufficio di Presidenza della Regione Abruzzo, affinché si proceda
all'affidamento del servizio.

Restando in attesa di un cortese riscontro porgo cordiali saluti

Rocco D'Alfonso

Dr. Rocco D'Alfonso

Regione Abruzzo

Giunta Regionale - Ufficio di diretta collaborazione del Presidente
V.le Bovio, 425 — 65124 Pescara
Tel. 347/1228021

Da: mario cimmaruta <teamchefeventi@gmail.com>

Inviato: martedi 28 novembre 2017 16:27

A: Rocco D'Alfonso

Oggetto: Proposta menu 6 dicembre 2017 - Aurum - Summit "Cantiere Cultura Abruzzo"

Gentilissimo,
siinoltra in allegato la nostra migliore proposta di servizio catering per I'evento in oggetto.

In attesa di riscontro si coglie I'occasione per porgere cordiali saluti.
Mario Cimmaruta

info +39 3478561101



AcTioN EVENTS SRLS

C.da Barco n°9
65015 Montesilvano (PE)
P.IVA/CF 02133620688
Email: actioneventspe@gmail.com

Spett.le Regione Abruzzo
Ufficio di Presidenza

Pescara, 28 novembre 2017

In occasione dell’evento che si terra il 6 Dicembre presso I’Aurum di Pescara, per n°
180 persone, che vede il coinvolgimento del mondo delle associazioni, come da
richiesta, formuliamo di seguito la nostra proposta di menu per I'organizzazione di un
brunch di lavoro. '

BRUNCH

o Focaccie calde farcite con salami misti

e Pizza pane , bianca e tranci di pizza rossa
e Crocchette di patate e di riso

e Olive all’ascolana

e Parmigiana di melanzane

e Sformato di patate alla contadina

e Vino
e Acque
o Caffe

Quotazione a persona € 14,00 cad +IVA

Restiamo in attesa di Vostro riscontro per procedere.
Distinti saluti

Action Events srls
Mario Cimmaruta



Italian team chef srls

. Via Timoteo Bertelli, 2
50133 Firenze (FI) Italian
P.lva/C.F.: 06649550487

Spett. le Regione Abruzzo
Viale Bovio, 425
65124 Pescara

Pescara, 28 novembre 2017

Oggetto: Preventivo servizio catering per evento “CANTIERE CULTURA ABRUZZO” che si svolgera
il 6 dicembre 2017 presso I’ Aurum - Pescara — dalle ore 9,30 alle ore 18,00

Con la presente si trasmette la nostra migliore proposta per I'evento in oggetto.
Il'servizio prevede I'organizzazione di una colazione di lavoro per n® 180 pax a buffet con l'utilizzo
di piatti, forchette e bicchieri usa e getta, biodegradabili.

La sala dedicata al momento conviviale verra allestita con N° 2 punti buffet e tavoli d’appoggio.

Di seguito sottoponiamo alla Vostra valutazione la proposte di menu:

Selezione di formaggi e salumi locali di DOCG
Degustazione di olio novello dei colli aprutini
Selezione di pane con lievitazione naturale cucinato con forno a legna, aromatizzato con : noci,
olive, peperoncino e granturco
Insalate miste da comporre sul posto a piacimento (lattuga, carote, cetrioli, pomodorini, rucola,
mais, miglio)
Primo caldo: orecchiette con rape e salsicce o gnocchi con pesto di rucola e scaglie di
parmigiano
Acqua
Vino bianco e rosso

Quotazione a persona € 10,00 cad. + IVA

In attesa di gradito riscontro, con I'occasione porgiamo cordiali saluti.

ITALIA TEAM CHEF SRL



GESTIONI E SERVIZI SRL

Via Sorricchio di Valforte, 6
65013 citta’ sant’Angelo (PE)
P.l, 01506610680
info@uvillachiara.net
tel. 085/96227

Spett.le Regione Abruzzo
Ullicio di Presidenza

Pescara, 28 novembre 2017
Oggelto: proposta menu per evento 6 dicembre 2017 per n° 180 pax. - Aurum Pescara -

Gentilissimi, :
di seguito la nostra migliore proposta di menu, per Porganizzazione a bullet di un brunch di lavoro

BRUNCH

- Crosfini misti con formaggio, verdure ¢ salami
- Tramezzini in bella vista
- Patate speziate in agro dolce
- Verdure di stagione al gratin
- Insalata di finocchi al prolumo di arance
- Lenticchie con crostini
- Zuppa di ceci ai funghi
- Aurista di maiale alle castagne
- Bevande
- Vino
- Calle
Quotazione a persona € 16,50 cad. +IVA

Cordialmente

GESTIONI E SERVIZI SRL



